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Dégustation suivie d’un repas gastronomique « accord mets et vins »
Un moment privilégié auprés des artisans du gout régulierement primés a Yens-sur-Morges

Cave Jean-Daniel Coeytaux, Yens
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Visite de la cave

Présentation du Domaine

Apéritif et dégustation commentée des différents vins et
cépages élevés dans les caves du Domaine.
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« Menu découverte du terroir »
Chaque plat est servi avec un verre de vin en accord.

Bisgue d’écrevisses du Léman
aux petits légumes et épices douces
accompagné d'un verre de « Blanc de Noir »
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Quasi de porc suisse

roti a la moutarde de Sévery
Epautre fagon risotto

Légumes de saison

servi avec un verre d’ « Assemblage de Cépages Nobles »
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Biscuit tendre au chocolat 64%
Fruits et sorbet du moment

accompagné d'un verre de « Vin Joyeux »
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Café ou Thé Gault:Millau  Bib Gourmand JRE
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Dates 2020 2 mai — 16 mai - 6 juin — 4 juillet — 15 ao(t — 19 septembre - 24 octobre
Horaires 10h45 Cave Jean-Daniel Coeytaux
12h30 Auberge de la Croix d'Or {1min. a pied de la Cave)
Prix CHF 75.-/adulte - CHF 20.-/enfant jusqu’a 12 ans
Réservations Auberge de la Croix d'Or, au tél. +41 (0)21 800 31 08
Délai : jusgu’au mercredi précédant la date de réservation
Accés en voiture Possibilité de stationner devant |a cave ou devant 'Auberge
Accés en train (MBC) Départ de la gare de Morges a 10h.11 — Arrivée a la gare de Yens 3 10h.22

Départ de |a gare de Yens a 15h.35 — Arrivée a la gare de Morges a 15h.49



